
 

 

 
Bistrot Ma-Tu-Vu 

Dorp 31, 9290 Berlare 
BE0877 396 771 

 
Maandag en dinsdag gesloten 

 
Woensdag        18 uur tot 23 uur 
Donderdag        12 uur tot 23 uur 
Vrijdag         12 uur tot 00 uur 
Zaterdag        18 uur tot 00 uur 
Zondag         12 uur tot 22 uur 
 

Keuken open van 12 uur tot 14 uur 
en van 18 uur tot 20.30 uur 

 
 

Wij presenteren 1 rekening per tafel. 
Betalen kan contant, met bank-app of instant op rekeningnummer 

BE47 0014 7279 7880 
 

Wij werken met dagverse producten, onze gerechten worden à la minute bereid! 
Gelieve ons te verontschuldigen indien bepaalde gerechten niet meer in 

voorraad zijn! 
 
 

Alle gerechten op onze kaart kunnen residuen van de wettelijk bepaalde 
allergenen bevatten.  

In geval van voedselintolerantie, gelieve dit tijdig aan te geven bij uw 
bestelling of reservatie. 

We doen er alles aan om tegemoet te komen aan uw wensen. 
 
 

Om hygiënische redenen vragen wij u om geen dieren op de stoelen, tafels of 
banken te zetten. 

 
 

Snelle lunch? Geef uw bestelling door voor 11 uur. Uw gerecht(en) staan klaar 
op gewenste uur! 

 
Prijzen onder voorbehoud van prijswijzigingen 



 

 

Sharing 
 

Bitterballen (Truffelmayonaise)     15,00€ 
Red curry scampi kroketjes (Thaise chili dip)  15,00€ 
Ibericokroketjes (Joppiemayonaise)    18,00€ 
Garnaalkroketjes (Cocktailsaus)     18,00€ 
Torpedo garnalen (Crispy, verse tartaar)   18,00€ 
Eendenrilettes (Verse toast)      20,00€ 
Gedroogde ham ‘Superano’ (15 maand gedroogd) 30,00€ 
 
Voorgerechten  (enkel in combinatie met hoofdgerecht) 
 

Rundscarpaccio       20,00€ 
Kaaskroketten 2 stuks      15,00€ 
Garnaalkroketten 2 stuks     21,00€ 
Scampi’s Diabolique / Pasta   22,00€/30,00€ 
Coquilles (gebakken, look, sjalot)     25,00€ 
Schotse gerookte zalm       25,00€ 
 

Enkel op bestelling: 
 

Kikkerbillen            
 

Suggestie menu 
 

Garnaalkroketjes  
 

Cote a l’os, Belgisch wit-blauw 
Peperroom, champignonroom of kruidenboter 

 

Ice Pearls by Philip’s Biscuits Antwerp 
(6 stuks per 2 personen) 

 
Enkel per 2 personen, 60€ p.p 

 



 

 

Hoofdgerechten (verse frietjes, tenzij anders vermeld) 
 

Onglet à l’ échalotte      30,00€ 
Steak Tartaar (vers gemalen chateaubriand)   30,00€ 
Paarden filet pur        35,00€ 
Chateaubriand Select*      40,00€ 
Filet Pur, VIP*                     45,00€ 
Filet Pur, VIP, Rossini*      57,00€  
Cote a l’os, Belgisch wit-blauw* (per 2 personen) 70,00€ 
 

Salade geitenkaas  (vegetarisch = zonder spek)  28,00€ 
 

Gebakken visje van de week  (verse tartaar)     Dagprijs 
Sliptongetjes (verse tartaar)         Dagprijs 
Zeetong “Meunière” (500 gram, verse tartaar)     Dagprijs 
 

Stoofvlees van varkenswangetjes   30,00€ 
 

Kaaskroketten 3 stuks      21,00€ 
Garnaalkroketten 3 stuks     28,00€ 
 

 
LUNCH 

(Enkel te verkrijgen tussen 12 uur en 14 uur, niet op zondag) 
 

Toast Cannibal        18,00€ 
Spaghetti met Gruyèrekaas     22,00€ 
 

*Supplementen 
 

Kruidenboter                3,00€ 
Peperroom                      3,00€ 
Dragon room                               3,00€ 
Champignonroom                          5,00€ 
Gebakken Champignons             7,00€ 



 

 

 

Desserts 
 
Coupe Vanille          8,00€ 
Dame Blanche         10,00€ 
Coupe Bresilienne       10,00€ 
Coupe Caramel        10,00€ 
Coupe Advokaat (huisbereid)                 12,00€ 
Crème Brûlée            8,00€ 
Chocolademousse         8,00€ 
Warme appeltaart, ijs, slagroom   10,00€ 
 
Ice Pearls by Philip’s Biscuits Antwerp  20,00€ 

 
 
 
 
Degustieven 
 
Amaretto Di Mambaruzzi     10,00€ 
Baileys            8,00€ 
Calvados Château Du Breuil V.S.O.P.  10,00€ 
Cognac Meukow V.S.O.P.     12,00€ 
Cointreau         10,00€ 
Cointreau Noir        12,00€ 
Grand Marnier        10,00€ 
Grand Marnier Cuvée Louis-Alexandre  15,00€ 
Grappa Giare Gewürztramiener   15,00€ 
Chartreuse Vert             10,00€ 
Sambuca         10,00€ 
Cuarenta y Tres       10,00€ 
Wodka, Belvedere       15,00€ 



 

 

 

Wijnkaart 
 

Huiswijn wit, rood of rosé 
Glas                 5,50€ 
Karaf 50 cl             18,50€ 
Fles               27,50€ 

 
Witte wijn 

Chablis, Louis Jadot, France          60,00€ 
       Glas        12,00€ 
Chablis, Roland Laventureux, France        60,00€ 
Pouilly-Fumé, Antoine De La Farge, France               51,00€ 
Saint-Véran, Louis Jadot, France         42,00€ 
‘Marie’ Maison Ventenac, Languedoc (bio), France      27,00€ 
‘Ried Bachsatz’, Weingut Machherndl, Oostenrijk      32,00€ 
‘Les Zazous’ La Croix Gratiot , Pays de l’Hérault, France     35,00€ 
Pulp Fiction XVI, Orange, Landwein, Oostentrijk      58,00€ 
 

Rosé wijn 
Petula, Luberon, Marrenon, France         37,50€ 
       Glas          7,50€ 
Tramari, San Marzano, Italia           37,00€ 
 

 
Rode wijn 

La Macinaia, Chianti Classico ‘Riserva’, Italia       60,00€ 
       Glas        12,00€ 
Lenotti, Le Crosare Valpolicella Ripasso, Italia       45,00€ 
       Glas          9,00€ 
Château La Commenderie, La Lande Pomerol, France     51,00€ 
       37,5 Cl       30,00€ 
Vila Voltaire ‘Les Orchis du Mazet, Saint-Chinlain, France  
33,00€ 
 

 
Champagne 

Damien Hugo, Grand cru Blanc de Blanc, France      65,00€ 
       Glas        12,00€ 

 
Cava 

Pupitre, Cellers de l’Arboc, Espagna         35,00€ 



 

 

       Glas          6,50€ 


